2)HERMINE : .
~ OCCITANE— Produits locaux & issus

d’une agriculture
\—/ durable

CREPES DE BLE NOIR (GALETTES-SALEES)

Tout est frais &

fait maison

la “Bapla” 8,50 €
la Compléte 8¢ Melsat, tomate cuite, compotée
Jambon blanc, tomme de d'oignons, tomme de montagne
montagne, ceuf

la Bretarnaise 8,50 €
la “Bica’ 8,50 € Poitrine fumée, champignons & la
Fromage de chévre, miel du créeme, pomme de terre, oignhons

pays, mélange de noix
la crépe du moment 9,50€

la “Pemoc’h’ 8,50 € voir ardoise

Andouille de Guéménée,

pomme, confit de poireaux,
tomme de montagne

Supp persillade (ail et persil) 0,20 €
supp condiments (chutney, confit, compotée) 0,50 €
Supp ingrédient 1 € Supp viande 2 €

Pour tout renseignements ou suggestions, contactez moi :
L’'Hermine Occitane - Marion THERY (E.I.)
Ihermineoccitane@outlook.fr / 06 47 8113 34
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/ Ii%gg%ggﬁ Produits locaux &

issus d’'une
agriculture durable

Tout est frais &
fait maison

FORMULES

Servies avec salades

La Traditionnelle 10€
1 crépe de blé noir compléte + 1 crépe de froment beurre sucre ou cacao

La Testut 11€

1 crépe de blé noir au choix + 1 crépe de froment au choix (+1 € créme de
marron)

La Vagabonde 12¢€
1 crépe de blé noir du moment + 1 crépe de froment au choix (+1€ créme
de marron)

La Gouelle (gourmande) 18¢

1 compléte + 1 crépe salée au choix + 1 crépe de froment au choix (+1 €
créme de marron)

Pour tout renseignements ou suggestions, contactez moi :
L’'Hermine Occitane - Marion THERY (E.I.)
lhermineoccitane@outlook.fr [ 06 47 8113 34
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LES FOURNISSEURS

Ferme du Rodier, & Anglés (81) - camembert, tomme fermiére
et lait

Boucherie Veaute, & Brassac (81) - viande de porc
Ferme du Moulin Haut, a Fontrieu (81) - farine

Truite de la Montagne noire, & Cambounés (81) - truite
Lou Pradel, & Cambounés (81) - légumes

Vert d’Autan, & Carbes (81) - légumes

Téte d’oeuf, Castres (81) - oeufs

GAEC La rive paysanne, Aiguefonde (81) - miel

Pour tout renseignements ou suggestions, contactez moi :
L'Hermine Occitane - Marion THERY (E.I.)
Ihermineoccitane@outlook.fr /| 06 47 8113 34



