
CRÊPES DE BLÉ NOIR (GALETTES-SALÉES)
la complète

l’Amann-sukr

la “Bapla”

la Castanha

8 €

3 €

8,50 €

3,50 €

la “Bica”

la Chokolad

la Bretarnaise

la Karamel

8,50 €

3 €

8,50 €

3.50 €

la “Pemoc’h”

la Fruta

la crêpe du moment

la Mèl-citron

8,50 €

3 €

9,50 €

4 €

Jambon blanc, tomme de
montagne, œuf

Beurre & sucre de canne
(supp jus de citron +0.50€)

Melsat, tomate cuite, compotée
d’oignons, tomme de montagne

Crème de marron

Fromage de chèvre, miel du
pays, mélange de noix

Cacao en poudre et beurre

Poitrine fumée, champignons à la
crème, pomme de terre, oignons

Caramel beurre salé

Andouille de Guéménée,
pomme, confit de poireaux,
tomme de montagne 

Confitures de fruits rouges ou
fraise ou orange amère

voir ardoise

Miel du pays, jus et zeste de
citron, supplément cannelle 0,50 €

Cidre “menez brug”
Cidre fermier brut ou doux,
bouteille 75 cl

6 €

Jus “la bonne énergie”
Jus de pomme ou pomme-
gingembre
Citronnade
Nectar d’abricots

3 €BOISSONS

C R Ê P E R I E  M O B I L E

Produits locaux & issus
d’une agriculture

durable

CRÊPES DE FROMENT (SUCRÉES)

Bières bouteilles 4,50 €

Tout est frais & 
fait maison

Supp persillade (ail et persil) 0,20 € 
supp condiments (chutney, confit, compotée) 0,50 €
Supp ingrédient 1 € Supp viande 2 €

Pour tout renseignements ou suggestions, contactez moi : 
L ’Hermine Occitane - Marion THÉRY (E.I .)

lhermineoccitane@outlook.fr / 06 47 81 13 34

Fabriqué en“BRETARN”

Eau (50 cl) 1 €

VERSION

PROVISOIRE



FORMULES

La Traditionnelle 10 €

La Vagabonde 12 €

La Gouelle (gourmande) 18 €

1 crêpe de blé noir complète + 1 crêpe de froment beurre sucre ou cacao 

1 crêpe de blé noir du moment + 1 crêpe de froment au choix (+1€ crème
de marron)

1 complète + 1 crêpe salée au choix + 1 crêpe de froment au choix (+1 €
crème de marron)

10 crêpes de blé noir achetées = la 11e offerte

Demandez la carte !

PROGRAMME FIDÉLITÉ

C R Ê P E R I E  M O B I L E

Produits locaux &
issus d’une

agriculture durable

Tout est frais & 
fait maison

Servies avec salades

Pour tout renseignements ou suggestions, contactez moi : 
L ’Hermine Occitane - Marion THÉRY (E.I .)

lhermineoccitane@outlook.fr / 06 47 81 13 34

Fabriqué en“BRETARN”

La Testut 11€

1 crêpe de blé noir au choix + 1 crêpe de froment au choix (+1 € crème de
marron)

Cidre “menez brug”
Cidre fermier brut ou doux,
bouteille 75 cl

6 €

Jus “la bonne énergie”
Jus de pomme ou pomme-
gingembre
Citronnade
Nectar d’abricots

3 €BOISSONS

Bières bouteilles 4,50 € Eau (50 cl) 1 €



LES FOURNISSEURS

C R Ê P E R I E  M O B I L E

Produits locaux &
issus d’une

agriculture durable

Tout est frais & 
fait maison

Ferme du Rodier, à Anglès (81) - camembert, tomme fermière
et lait

Boucherie Veaute, à Brassac (81) - viande de porc

Ferme du Moulin Haut, à Fontrieu (81) - farine

Truite de la Montagne noire, à Cambounès (81) - truite

Lou Pradel, à Cambounès (81) - légumes

Vert d’Autan, à Carbes (81) - légumes

Tête d’oeuf, Castres (81) - oeufs

GAEC La rive paysanne, Aiguefonde (81) - miel

Pour tout renseignements ou suggestions, contactez moi : 
L ’Hermine Occitane - Marion THÉRY (E.I .)

lhermineoccitane@outlook.fr / 06 47 81 13 34

Fabriqué en“BRETARN”


